
„Du hast

das Recht auf ein

gutes Essen!“
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Kontakt
Anregungen, Kritik, Wünsche?

Wir sind für Sie da!

WWW.AUBERGINE-CATERING.DE
Telefon: 02225-9889990

E-Mail: info@aubergine-catering.de

Die Bestellung
 In unserem Onlinebestellsystem seht ihr die Speisepläne für die 

folgenden 2 bis 3 Wochen und könnt bequem über einen 
individuellen Zugang bestellen.

Bestellfristen:
individuelle Bestellfristen je nach Schulstandort.
Um- und Abbuchungen sind kurzfristig möglich.

Zubuchen, Umbestellen oder Abbestellen sind kinderleicht.

Zu
Konto aufl aden - so einfach funktioniert´s:

• Schüler registrieren sich online auf unserer Website unter:
www.aubergine-bestellung.de

• Dort wird das Formular ausgefüllt und die Schüler erhalten
ein Willkommensschreiben per E-Mail mit allen

weiteren Informationen
• Das Konto kann dann aufgeladen werden und nach der

Freischaltung geht´s los.

Bestellung per App oder online:
• Bequeme Buchung und unkomplizierte Abbestellung

per Web oder in der App.

BESTELL-APP: ONLINE-BESTELLUNG:

Ein großer Teil des Strombedarfs wird durch Photovoltaik-Ein-
speisung selber produziert, damit verbrauchen wir rund 50 Prozent 
weniger Energie als andere Küchen.

Historie
Wir kochen seit 1991 kindgerechte, vollwertige und leckere Mittagsver-
pfl egung. Wir starteten mit ca. 400 Mahlzeiten, heute versorgen wir 
tagtäglich rund 8.000 zufriedene Kinder und Jugendliche mit unseren 
abwechslungsreichen Mittagessen. Damit Genuss Schule macht, setzen 
wir auf Qualität und Frische, Regionalität und große Wahlfreiheit. 
Leistungsfähige Logistik und passgenauer Service sind uns ebenfalls 
wichtig.

Standort

Regionalität
Viel lieber setzen wir – wo immer es möglich ist – auf Lieferanten
aus der Region. Denn durch kurze Lieferwege bleiben die Lebens-
mittel frischer und gesünder und außerdem wird damit unsere Umwelt 
geschont.

In 2022 haben wir unsere energieeffi  ziente Zentralküche und auch die 
Verwaltung eröff net.

Der ökologisch nachhaltige Neubau verfügt über Energieeffizienz 50.

Unser hochmoderner Neubau im Unternehmerpark Kottenforst ist ein 
Versprechen an die Zukunft. 

Unsere elektrobetriebene Auslieferungsfl otte wird direkt auf dem Be-
triebsgelände an fi rmeneigenen Ladesäulen geladen.

Neuer hochmoderner
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Jugendliche haben gewisse Vorlieben und Abneigungen gegen 
oder für bestimmtes Essen. Jeder mag es anders, was für uns aber 
kein Problem darstellt. Für uns ist das eine Herausforderung und 
einer der Gründe dafür, warum wir abwechslungsreich kochen.

• Wir tragen den Bedürfnissen einer nachhaltigen und fleisch
   reduzierten Ernährung Rechnung. 

• Wir setzen seit jeher auf einen ausgewogenen und 
   abwechslungsreichen Speiseplan.

Frisch, gesund und lecker – so soll es sein!

• Wir bieten jahreszeitliche und regionale Angebote an frischen 
   Produkten.

     So entstehen
        unsere Speisepläne

So kochen wir
Wer denkt bei Schulessen auch noch an zerkochte, klebrige Nudeln, 
geschmacklose Soßen, kalt gewordene Beilagen? 
Bei uns ist das anders – wir kochen mit Hand, Herz und Leidenschaft 
für unsere Kunden.

Das sind unsere              
     Menülinien
Auf unserer Homepage www.aubergine-catering.de  besteht für 
Sie die Möglichkeit, einen Blick auf unsere aktuellen Speisepläne 
zu werfen. Durch unseren umfangreichen neuen Speiseplan mit 
vielen Auswahlmöglichkeiten stehen für die Jugendlichen eine 
wechselnde Pasta- und, nach Absprache, eine Salatbar zur Ver-
fügung.Dabei bieten wir täglich mindestens eine vegetarische 
Menülinie an. Zusätzlich können Sie an zwei Tagen ein Gericht 
mit Fleisch und an einem Tag ein Fischgericht bestellen.

Kioskangebot
(je nach Schulstandort) 
• Breitgefächertes Angebotssortiment nach Rücksprache und   
   nach Wunsch der Schule

• Wir legen großen Wert auf ein möglichst abfallfreies, 
   pfandsystembasiertes Verpackungssortiment

• Zusammenarbeit mit dem Mehrwegsystem RECUP / REBOWL 

• Frisch zubereitete Salate, Bowls, Wraps to go, 
   Das alles gibt es bei uns

• Für den kleinen Durst zwischendurch bieten wir gerne frisch 
   gepresste Säfte, erfrischende & hausgemachte Limonaden, 
   fruchtige Smoothies und Shakes oder einen trendigen 
   Cold Brow Tea an

Klassisches Kochhandwerk                
schonende Zubereitung                
frische Zutaten               
=  leckeres und gesundes Essen
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